B HORTICOLAS

EXPERIMENTACION
EN TOMATE

LARGA

Juan de Dios CGamayo Diaz *

Una constante en la
mejora del cultivo del
tomate ha sido la de
obtener variedades que,
independientemente de
su belleza, tamano y pro-
duccion, tuvieran una buena
consistencia (dureza) que
mantuvieran durante el maximo
tiempo en la post-recoleccion.

risticas que pueden mejo-  riedades de tomate que poseen  las variedades de tomate gue
rar la conservacion, como
grosor de la picl. del pericarpio
v de las paredes micrmas, la ar- . Las vanedades que contie-
quitectura del fruto -muy rela- ‘ . nen estos genes (rin. nor, eic.)
cionada con ¢l n* de lculos-

I a acumulacion de caracte-  cuando se han conseguido va-  gque no tiene nada que ver con

no la poseen.

dan unos frutos que recolecta-

ete.. han conseguido ir mejo- Las vari@eg LSL dos en Tojo tienen una vida en
dan uno® frutos

rando la post-recoleccion de fresco de hasta 7 semanas.
muchas variedades en relacion AR Las firmas obtentoras estdn
con las que va se venian culti- cuya “vida" en diferenciando dos tipos de
vando. fresco puede “larga vida™: variedades de
. alcanzar hasta “media vida™ (3-4 semanas) y
Sin embargo ha sido con la variedades “larga vida"™ (6-7
introduceidn de “genes larga 71 semanas. semanas).
vida™ (Long Shelfl Life -1L.51.-)

Los primeros hibridos “larga
% Sevidcho de Tismibferencia una capacidad de conserva- wida” han sido de tamafio me-
di Teenoksgia Agrars cion, después de recoleccidon, diano o pequedo, muy adecua-
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dos como tipos para exporta-
cidén (tomate canario) v de
hecho ha sido en este sector
productivo en donde méds ripi-
damente se han introducido. 1a
variedad DANIELA acapara
porcentajes de superficie muy
importantes en el cultivo de 1o-
male de invierno al aire libre en
Alicante, al igual que en otras
fonas productoras de semejanic
orientacion (Murcia, Almeria y
Canarias) '

Por otro lado, la introduccion
de estos tipos de tomate ha sido
recibida con una amplia polémica
¢n el sector, muchas veces, a
nuestro juicio, interesada. Desde
un principio se divulgd en prensa
v en revistas especializadas que
las caracteristicas organoléplicas
de estos frutos dejaban mucho
que descar, que su sabor era defi-
ciente en relacidn, Wgicamente,
con los hibridos que actualmente
s¢ cultivan v que no son “larga
vida™.

Las caracteristicas {an nota
bles de post-recoleccion. la
controversia sobre ¢l sabor de
estos frutos v la posibilidad de
conocer una amplia gama de
“hibridos larga vida™ que pu-

dieran ampliar la serie de ta-
mafios hasta frutos gruesos,
nos hizo plantear un ensayo en
la campafia 93/ gue seguird
con ofro en 94/93.

MATERIAL Y METODO

La experiencia ha sido reali
zada en la Estacion Experi
mental Agraria de Elx, Se¢ rea-
lhzo con 153 hibridos *larga
vida”, mids Leopardo, que no
lor g5, como testigo.

El disefio del ensavo lue de
bloques. al azar con tres repeti-
ciones, La parcela elemental fue
de 4 m’ y 10 plantas por parcela
a razon de 2.5 plantas/m’,

Las fechas mas significativas
fueron:
Sicmbra en semillero 15/10/93
Plantacitn
21193
Intcio recoleceidn
RIUANETLESS
Final recoleccitn
| S CIEy

El cultivo se realizd bajo in-

vernadern, con riego por

goteo y entutorado a una guia
por planta. Sc utilizd fitorre-
gulador en los tres primeros
racimos v vibrador en los tres
siguientes.

RESULTADOS Y
CONCLUSIONES

Recolecaidn: Durante ¢l pri
mer mes de recoleccion { Abril)
¢ efectuaba Esta una ver a la
semana: a partir del mes Mayo
s¢ recolectaba cada cualro 6
cinco dias. Se recolectd sicm-
pre fruto en rojo, salvo conta-
das OCasiones ¢n gue se corta-
ron pintones para medir como
evolucionaba su coloracion v
s conservacion. Los frutos re-
colectados rojos manifestaron
SICMPre una gran consistencia
¥ un perniodo de conservacidn
amplio, en contraste con ¢l
Leopardo

Coloracidn: Solamente se
clectuaron dos observaciones
de la evolucidn de la colora-
cion en frutos recolectados
como pintones én estado de
“pstrella™ (coloracidn rosa en
la zona estilar).
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Tamafio de los frutos: Entre
los hibridos ensavados ya apa-
recen algunos de un tamado
grueso, como ARONA
{Western Seed) v n® 1364
[ Petoseed), otras con un intere-
sante porcentaje de tamafio G
como RALDIA (Shuis Groot ),
DANIELA {Harera), ATLE-
MNCO (De Ruiter) vy W-3022
(De Ruiter). v va de menor ta-
mafio pern muy interesante
DURINTA {(Western Sceed).

La aparicion en ¢l mercado
de hibridos “Larga Vida"” de

frute grueso puede permitir su

..®0

ATLETI-I'_‘. ]

EJM-JIEL.I!.

En la primera s¢ conserva-
ron a temperatura ambicnte (27
Mavo) frutos pintones, v a los 4
dins todos estaban rojos menos
dos o tres vanedades que se re-
trasaron un par de dias.

l.a segunda se hizo en ci-
mara frgorifica a 7°C de tem-
peratura. v la coloracion roja
completa no se alcanzo hasta

los 21 dias, pasando como es
logico por fases intermedias,
de rojo naranja, rojo menos
firme v rojo.

En cualguier caso, todas las
variedades LSL. ensayadas han
pasado de pintdn a rojo tanto a
temperatura ambiente como
en cimara 8 temperatura mais
baja, aungue ao s¢ midio la in-
tensidad de color, que en ca-
mara pudo ser guizis menor.

Produccidn: La productivi-
dad es parecida a los hibridos
que no son “larga vida™ v con
una variabilidad parecida. El
imicio de la recoleccion se re-
trasa va que tardan mads en ma-

durar, ademsds de recolectarse

'll}r'-"
en rojo. Esta menor precoci- . . .
dad no siempre ¢s una cualidad

negativi. W-3022

-
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destrio, aplicando la siguiente
puntuacidén: (Mala= 2, Regu-
lar= 5, Buena= 8 y Muy Bue-
na= ll}}. En conjunto la calidad
comercial (belleza de los fru-
tos} fue muy aceptable, pues la
media de todo ¢l periodo de
recoléccion ha sido muy alta.

Por otro lado, se ha podi-
do observar que en el con-
jumio de las variedades, sin
individualizar, la calidad del
fruto la conservan muy bien.
incluso cuando el cultivo esti
finalizando su ciclo, ¢n épo-
cas en que las temperaturas
son muy altas v plantas va
vicjas hacen que disminuya
mucho la calidad.

lgualmente el destrio del
conjunto es bastante bajo.
inferior al 10%. aunque como
es logico este dato e¢s muy
variable en funcidén de la
variedad.

Conservacidn: En tres reco-
lecciones se tomaron muestras
de 10 frutos rojos por variedad,
¥ se conservaron durante peri-
odos de 10 dias en despacho a
temperatura ambiente, consi-
derando dos parimelros,

El primero, la tendencia
de los frutos a “arrugarse”,
forméandose pequefios plic-
gues o arrugas cn la epi-

dermis de mavor o
menor extension: el

introduccion en las explo-
taciones oricntadas es-
pecialmente a merca-
do interior, como es
&l caso de los agri-

cultores inverna- La aparicl i segundo consistié en
deristas que pro- L “medir al tacto™ el
ducen el tomate de hibridos ik posible ablanda-
en primavera-ve- fruto grueso p e permitir su miento o pérdida de
rano. intruduccign en las consistencia de los
— explotaciones orientadas SO
Calidad de Ia :
producecion: Du- especialmente a mercado La conclusion fue
rante la recolec- interior, como es el caso de los que la depreciaciin
cion, se r:I'::::Iualrf:un agricultores invernaderistas :Iw,t los frutos LSL lo
VAarias 'ﬂ'iillll'ﬂl.'l"l'll.."i SEria antes pul arrm-
comerciales sobre los que producen el tomate en gamiento” que por ablan-

frutos situados en caja de primavera-verano damiento, pues los frutos
campo una vez climinado ¢l con arrugas en la epidermis si-
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guen siendo duros. Sin embargo
con Leopardo el arrugamiento de
la epidermis fue poco importante
en relacion con la pérdida de con-
sistencia, e incluso con una pudri-
cion mis acelerada.

UIna muestra similar por cada va-
ricdad s¢ introdujo ¢n una cimara
frigorifica (7C vy Y2% de H.R.) v al-
gunas variedades a los 31 dias tenfan
iodos los frutos en buen estado co-
mercial, cuando Leopardo a los 9
dias presentaba los frutos rojos muy
blandos.

Sabor: En dos fechas de recolee-
cadn (1775 v 15/6) se tomaron mues-
tras de 5 frutos por variedad (rojos o
ligeramente anaranjados) v se hizo
una prucha de degustacién en la que
cuatro personas puntuaron cada va-
ricdad (Bucno= 7, Recgular= 5.
Malo= 3) por el “sabor” v ¢l “dul-
0T,

Simultancamente, 4 la misma
muestra s¢ le extrafa ¢l sumo v se me-
dian los grados Brix™ {arGear), ¢l pH
¥ la acidez (expresada en gramos de
dcido citrico por litro de zumo),

Las conclusiones que s¢ han po-
dido extraer de estos resultados par-
ciales son:

a) Las diferencias de puntuacion
sobre ¢l sabor varian de una fecha a
otra. Incluso en el andlisis del zumo,
que proporciona datos mas objeti-
vos, ¢5 variable septn la fecha, Todo
ello hace prever vanaciones impor-
tantes no sélo entre épocas de reco-
leccidn, si no entre distintos estados
de maduracion y ello dentro de la
misma variedad.

b} Tratando de relacionar la pun-
tuacion del sabor con los andlisis de
#umo, agrupando a los 8 hibridos
con mejor nota v a los 8§ hibridos
con nota mids baja. solamente los
primeros se¢ diferencian con respec-
to & los segundos en que tienen un
mayor contenido en azicares
{ Brix"), siendo el pH v la acidez muy

similarecs.
digriodor H
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¢) En cualquier caso, con los re-
sultados del andlisis organoléptico v
en la época de produccidn del ensa-
vo, se ha llegado a la conclusion de
gue. en el grupo de hibridos LSL en-
sayados, hay frutos que tienen mejor
sabor gue otros, no pudiendo impu-
tdrseles gque no tienen sabor de la
forma genérica con gue se ha venido
haciendo hasta ahora, de la misma
forma que no se¢ puede decir que el
resto de varniedades son todas de
buen sabor. Las hay mejores v peo-
res, ¥, desde luego, dependiendo
mucho de la época de produccion

Como conclusidn final sefialar
LI'|.|E 5C ELI.I,."I'|1.II con un “nLll.!"nH.'Iu
tipo de tomate del gue estin apa-
reciendo ya un nimero elevado
de hibndos de los gue habra que Sabor: Bueno 7, Raguiar 5, Maio 3, Culzor: Duice 7, Medsa Oulee 5, 5080 3
estudiar sus aptitudes en épocas
de produccidn, tipo de cultivo, ca- |
racterfsticas de los frutos, produc- HIBRIDD RESISTENCIAS FIRMA COMERCIAL
tividad, etc. a fin de poder ofrecer |
informacitn objetiva al sector,

Este tipo de tomate estid modifi-
cando ¥ modificara, con toda seguri-
dad, todo el sector tomatero. A los
productores, a los gque les permite
mids comodidad en la recoleccion al
poder efectuarla en perfodos méds lar-
pos. Al transporte, que puede ir mas
lejos y sin prisas. A los comerciantes,
porgue disponen de més tiempo de
conservacion y tendrin menos “mer-
mas". Y a los consumidores, que
verin como los rutos en sus frgorifi-
cos s¢ manticnen durante muchos
dias. duros. frescos v rojos.

J *
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La Co 1dad |__ENSAYO VAR, TOMATE LARGA VIDA 1993-04
Valenciana Mitiva cerca m Fudacicn wrm ke, 3n 2 ¢ ren crgaroept

de 3.000 Has.
de tomate, con una

produccion proxima
a 200.000 toneladas




